
Mixes Dawn

SUMIX BRIOCHESUMIX BRIOCHESUMIX BRIOCHESUMIX BRIOCHE

Preparado en polvo para elaborar brioche.

Saco 20 kg.

Ref. 042179

Para la elaboración de la coca 

de Sant Joan



COCA DE SANT JOAN

@DawnFoodsEsDawn Foods España

Ingredientes:

	 1000 g	 Dawn Sumix Brioche
	 1000 g	 Harina gran fuerza (300 W) 
	 300 g	 Huevos
	 550 g	 Agua
	 100 g	 Levadura fresca
	 100 g	 Azúcar Oro

Aromas:

	 10 g 	Dawn Aroma Palermo Limón
	 10 g	 Dawn Aroma Favorit Naranja

Amasado 15 minutos, aproximadamente
Temperatura masa 28º C

La fermentación y cocción de la coca la adecuaremos al sistema de trabajo que se esté 
realizando de forma habitual en estas elaboraciones.

Podemos incorporar masa madre a esta fórmula. La masa madre ayudará a la fermentación 
y desarrollo de la pieza.

Si incorporamos masa madre, se ha de retocar la cantidad de agua.

Si queremos hacer cocas para congelar en crudo, habrá que dejar la masa más entera y 
aumentar un poco la levadura.

Gramaje de la coca

	 • 800 g

Código Producto Envase

6.033.72166 Dawn Sumix Brioche Saco 25 kg

2.019.00111 Dawn Aroma Palermo Limón Cubo 4 x 1 kg

2.013.17111 Dawn Aroma Favorit Naranja Cubo 4 x 1 kg


